Jupiler

Jupiler 33 cl
Hoegaarden

Scotch CTS

Leffe blond 25 cl
Leffe blond 33 cl
Leffe bruin 25 cl
Leffe bruin 33 cl
Leffe Tripel

Leffe 9°

Kriek Belle-Vue extra
Gueuze Belle-Vue
Hoegaarden Grand Cru
Westmalle Dubbel
Westmalle Trippel
De Koninck

La Chouffe

Mc Chouffe

Vedett

Duvel

Rodenbach
Carlsberg

Jupiler N.A.

Ter Dolen Blond
Omer

Coca-Cola

Coca-Cola light/zero

Sprite

N

Chaudfontaine mineraal/bruisend

Chaudfontaine mineraal/bruisend/licht bruisend 2

Perrier

Vittel

San Pellegrino mineraal 21
San Pellegrino bruisend 21
Gini

Nordic tonic/agrum

Minute Maid sinaas, pompelmoes, appel, tomaat, ace
Tonissteiner orange/citroen/vruchtenkorf

Cécémel

Lipton Ice Tea

Fristi

Vers sinaasappelsap

Vers citroensap

Champagne Gruet brut
Coupe cava Grapus

Fles cava Grapus

Coupe Martini Brut

Fles Martini Brut

Coupe Martine Brut Rosé
Fles Martini Brut Rosé
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2,10
2,50
2,30
2,70
2,80
3,20
2,80
3,20

3,20
3,20
2,40
2,40
3,20
3,20
3,40
2,60
3,20
3,20
2,60
3,40
2,60
2,70
2,40
3,20
3,20

2,20
2,20
2,20
2,20
2,20
3,90
2,40
2,40
4,00
4,00
2,30
2,30
2,40
2,50
2,30
2,30
2,30
4,00
4,00

55,00
6,00
27,00
6,00
27,00
6,50
28,00

WIJNEN

Huiswijn rood, wit, rosé
Glas
Karaf Y4 L.
Karaf 2 L.
Fles

Chardonnay, dom. de Mont-Auriol (wit)
Merlot, dom. de Mont-Auriol (rood)
Glas
Karaf Vi L.
Karaf 2 L.
Fles

andere wijnen > zie wijnkaart

WARME DRANKEN

Espresso

Décaféiné

Koffie verkeerd

Cappuccino (gestoomde melk]

Mokka

Warme chocolademelk

Warme chocolademelk met slagroom
Irish coffee (whisky)

French coffee (cognac)

Italian coffee (amaretto)

Hasseltse coffee

Thee rum

Choco rum

Warme wijn

Thee Lipton (natuur, linde, rozenbottel, kamille, munt, green, earl grey]

Supplement slagroom

Cadeaubon Ontbijtbuffet
€ 25,00 weekdagen: 7-10 uur

weekend: 8-10 uur

€ 15,00

De Brasserie is alle dagen open vanaf 10 uur
De keuken gaat open vanaf 11 tot 23 uur

Aangezien wij hoofdzakelijk werken met dagverse producten kan het zijn dat een

bepaald gerecht niet meer in huis is. Wij danken u voor uw begrip.

Voor een vlot verloop maken wij 1 rekening per tafel.

The Lodge Houthalen
Guldensporenlaan 1 - Houthalen - t. 011 60 36 36 - houthalen(dlodge-hotels.be

The Lodge Diest
Michel Theysstraat 6 - Diest - t. 013 32 76 76 - cerkel-lodgediest(@skynet.be

The Lodge Heverlee
Kantineplein 1 - Heverlee - t. 016 20 74 33 - info(@lodge-hotels.be

De Oude Kantien
Kantineplein 3 - Heverlee - t. 016 509 510 - heverlee(dlodge-hotels.be
Zuivelmarkt 25 - Hasselt - t. 011 28 82 15 - groene(dlodge-hotels.be

De Pits
Sterrenwacht 143 - Heusden-Zolder - t. 011 85 82 80 - zolder(dlodge-hotels.be

La Royale
Martelarenplein 6 - Leuven - t. 016 22 12 52 - info(dlaroyale.be

‘s Hertogenmolens
Demerstraat 1 - Aarschot - t. 016 44 86 01 - hertogenmolens(dlodge-hotels.be

The Lodge Knokke
Zeedijk 499 - Knokke - t. 050 62 82 15 - knokke(dlodge-hotels.be

The Lodge Houthalen

Guldensporenlaan 1 - Houthalen-t. 011 60 36 36 - houthalen@lodge-hotels.be

The Lodge Diest
Refugiestraat 23-25 - Diest - t. 013 35 09 35 - diest(dlodge-hotels.be

The Lodge Heverlee
Kantineplein 3 - Heverlee - t. 016 509 509 - heverlee(@lodge-hotels.be

De Pits

Sterrenwacht 143 - Heusden-Zolder - t. 011 85 82 82 - zolder(@lodge-hotels.be

Roosendaelhof
Stationsstraat 50 - Geel - t. 014 56 50 50 - infodroosendaelhof.be

Zuivelmarkt 25 - Hasselt - t. 011 28 82 10 - groene(dlodge-hotels.be

La Royale
Martelarenplein 6 - Leuven - t. 016 22 12 52 - info@laroyale.be

's Hertogenmolens
Demerstraat 1 - Aarschot - t. 016-679 803 - aarschot(dlodge-hotels.be

The Lodge Vilvoorde
Rondeweg 3 - Vilvoorde - tel. 02 255 97 70 - vilvoorde(@lodge-hotels.be

The Lodge-group

www.lodge-hotels.be

LS
] | ‘
“A

hotel-brasserie

HENDRICKX
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Stokbroodje met jonge kaas of beenham
Stokbroodje met gesmolten brie en honing
Stokbroodje gegratineerd met mozzarella en tomaat
Stokbroodje met roerei en gerookte zalm
Stokbroodje met raketsla, Italiaanse ham en Manchego-kaas
Stokbroodje met américain

Croque Monsieur

Croque Madame

Croque Hawai

Toast Americain

Toast gebakken champignons

Toast champignon met room

Toast gerookte zalm

Spek en spiegeleieren

Koninginnenhapje met frietjes

Rundsstoofvlees met bruine Leffe

Americain met frietjes

Gegratineerd witloof met kaas en hesp (winter)

Exotische salade met gebakken scampi

Salade ‘Nicoise’ met ansjovis, kappertjes en tonijn

Salade met rosé gebakken tonijn en in soja gemarineerde pasta
Salade van vers fruit met lauwwarme kippensliertjes

Salade van het huis (scampi, gebakken kip, Italiaanse ham en mangodressing)
Salade met geitenkaas, spek en mosterddressing

Griekse salade met calamares

Spaghetti Bolognese

Gegratineerde penne met kaas en hesp

Huisgemaakte lasagne

Penne ‘Groene Hendrickx’ pittig met spek en Italiaanse ham
Spaghetti met kip en curry

Tagliatelle met scampi

Tagliatelle met prei, gerookte zalm en champignons
Tortellini gevuld met vlees en verse tomatensaus

Wokschotel ‘Groene Hendrickx'

Lasagne van provencaalse ratatouille, tomaat en mozzarella
Toast met gebakken champignons

Toast champignon met room

Tortellini gevuld met ricotta en spinazie en verse tomatensaus

(-12j)

Kindersteak (150 gr) met sla en frietjes
Koninginnenhapje met frietjes

Kip met appelmoes en frietjes
Spaghetti Bolognese

Hamburger met frietjes

Kinderijsje

STARTERS

Dagsoep

Tomatenroomsoep met balletjes

Kaaskroketjes van kaasmeester Elsen (2 st.]

Bereide garnaalkroketjes (2 st.)

Duo van kaas- en garnaalkroket

Carpaccio van runds

Scampi lookroom met rijst

Scampi in gesmolten kruidenboter, broodcroutons en pijnboompitjes
Seizoensbereiding van St-Jacobsvruchten

VLEES OF KIP

Kipfilet met sla en frietjes

Spare ribs met frietjes

Mixed-grill van vlees met frietjes
Rundsbiefstuk met frietjes

Entrecéte (+ 350 gr] met sla en frietjes

Filet pur met jonge slablaadjes, saus van de chef en frietjes
Varkenshaasje met gesmolten brie, gandaham en kroketjes
in een rozemarijnsausje

Provencaals stoofpotje van lams met ovenaardappeltjes
Kangoeroefilet met salade en ‘Groene Hendrickx-gras’
Eendenfilet ‘Barbarie’ met rode port en aardappelgratin

Supplement sauzen: groene peper, champignonroom, kruidenboter,

provencaalse saus, curry, stroganoff 2,20
Graag een andere aardappelbereiding? Al deze gerechten zijn te verkrijgen

met huishereide frietjes, puree, kroketten, rijst, pasta, gratin of natuuraardappelen
Supplement Groene Hendrickx-gras 1,00

VERS UIT DE ZEE

Scampi lookroom met rijst

Scampi in gesmolten kruidenboter, broodcroutons en pijnboompitjes
Kabeljauwhaasje met kruidenpuree, sausje van waterkers en
gepofte trostomaatjes

Zalmfilet met garnituur van prei en wortelstaafjes met puree en

een tuinkruidensausje

Mixed-grill van vis met puree en mousseline-saus
Seizoensbereiding van St-Jacobsvruchten

Graag een andere aardappelbereiding? Al deze gerechten zijn te verkrijgen met

huisbereide frietjes, puree, kroketten, rijst, pasta, gratin of natuuraardappelen
Supplement Groene Hendrickx-gras 1,00

MENU’S

Seizoensgebonden menu (3-gangen] = zie suggestiekaart
PANNENKOEKEN/WAFELS
(tss 14u00-18u00)

Pannenkoek/wafel met suiker, siroop of confituur

Pannenkoek/wafel met ijs en chocoladesaus
Kinderpannenkoek/wafel

VRAAG OOK NAAR ONZE SUGGESTIES

Dame Blanche

Coupe vers fruit

Banana split

Milkshake vanille

Milkshake chocolade
Milkshake banaan

Creme brilée

Assortiment van zoetigheden
Tiramisu

Huisgemaakte chocomousse met vanilleroom
Warme appeltaart met ijs

Portie olijven

Portie kaas, salami of gemengd
Portie bitterballen (12 stuks)

Portie calamares

Portie gefrituurde hapjes (16 stuks)

Van het huis

Cava glas

Porto Offley tawny/white

Porto Offley 10 years

Sherry dry

Martini Bianco/Rosso/Fiero/Rosato
Kir

Campari puur

Supplement frisdrank

Jenever extra Smeets
Smeets fruitjenevers (bessen, citroen, passievrucht, appel)
Jagermeister
Cointreau

Baileys

Ricard

Bacardi Superior
Bacardi Reserva
Bacardi 8 anos
Bombay Sapphire Gin
Bombay Dry Gin

Vodka Eristoff
Amaretto di Saronno
Sambuca

Grand Marnier

Pisang Ambon

Averna

William Lawson’s

Jack Daniel's

Dewar’s 12y

Dewar’s 18y

Dewar’s Signature
Cognac Baron Otard VS
Cognac Baron Otard VSOP
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